AUTRES DESSERTS

Profiteroles 7,50
Dame blanche 7,50
Caramel Liégeois 8,50
Créme brulée au caramel beurre salé 8

Crémes glacées et sorbets

1 boule 2,90 / 2 boules 3,90 / 3 boules 4,90
Vanille, Caramel Beurre Salé, Café, Pistache,
Rhum Raisin, Pomme, Citron, Fraise.

Supplément créeme fouéttée 1,90
Supplément boule de glace 2,90

Accords Parfaits

Galette Biquette + Poiré Pacory
Le chévre et le miel sublimés par le gout fruitée
du poiré Domfrontais.

Galette Normande + Cidre Brut Domaine de
Durcet

L'acidité du cidre brut équilibre les saveurs
riches de la compotée de pommes et de
I'andouille.

Crépe Tatin + Calvados AOC

Le caramel et les pormmes caraméliseées releves
par les ardbmes intense du calvados.

Cheque Cadeau

Des chéques cadeaux sont disponibles a la
vente pour faire plaisir a vos proches. Pour plus
d'informations, n'hésitez pas a nous solliciter.

Horaires d'Ouvertures

La créperie est ouverte du Mercredi midi au
Dimanche midi de 12h a 14h et de 19h a 21h.
Pensez a réserver votre table en nous joignant
au 02.33.37.87.24 - creperielacuregourmande.fr

Les Allergénes
Céréales contenant du gluten
CEufs et produits a base d'oeufs
Poissons et produits a base de poissons
Lait et produits a base de lait et lactose
0 Fruits a coque (ex. amandes, noix...)
%4 - Moutarde et produits & base de moutarde
Sulfites
Soja
Merci de nous indiquer si vous avez une intolérance a ces
produits.

2% GURE

GOURMANDE

CREPES & CIDRES DU TERROIR

En degustant nos crépes et
galettes, VOuS soutenez
egalement nos producteurs
partenaires, qui travaillent avec
coceur pour offrir le meilleur de
notre terroir.

Nous utilisons le lait et la creme
fraiche de la Ferme de Landegas a
Bagnoles, les ceufs de la Ferme de
la Bigottiere a Chemilli, ainsi que
la farine de sarrasin bio de Patrick
Brionne (Zinzin de Sarrasin) a
Champsecret et la farine de blé
bio d'Adele et Tanguy Laurent
(Ferme de La Touche) a
Domfront. Le chévre frais est
faconné par Baptiste Esnault (La
Chevre Bleue) a Ranes. Le
camembert Gillot est fabriqué a
Saint-Hilaire-de-Briouze, tandis
que les saucisses de la Boucherie
Gobé, située juste en face, et le
miel de Bruno Lerallu, apiculteur a
Céauce, completent notre
démarche locale.




APERITIFS

Kir de la maison 12cl 4,50
Cidre brut rose et créeme de chataigne.
Kir Domfrontais 12cl , , 4,50
Poiré de glace et jus de poire pétillant.
Kir breton ou vin blanc 12cl , 4,50
Cremes : cassis / fraise des bois / violette
mure / péche / chataigne.
gpritz Normand 25cl . 7.50

idre brut, Apérol et jus de citron.
Monaco Normand 33cl . , 4,80
Cidre brut, sirop de fraise et jus de citron.
Jus de poire pétillant 12cl (Sans alcool) 3,50

Ferme des Grimaux Pacory.

Cote D'Azur 25cl (Sans alcool) 5
Jus d'orange bio, sirop de grenadine et
jus de citron.

Ricard 2cl 4,50
Martini blanc ou rouge 6cl 4,50
Pommeau 6cl 4,50
Apéritif de Poire 6cl 4,50
Suze 6cl 4,50
Whisky Jack Daniels 4cl 4,90
Porto blanc ou rouge 6cl 4,50

GALETTES DE SARRASIN

Compléte OfF _
Oeuf fermier, emmental et jambon au
torchon.

9,50

Super Compléte O 10,50
Oeuf fermier, emmental, jambon au

torchon et oignons confits.

\(/)euf fermier, emmental et andouille de
ire.

10,50

Parisienne O(7 12,50
Oeuf fermier, emmental, jambon au
torchon, champignons de Paris et creme
dail persillée.

Campagnarde O T 13,90
Oeuf fermier, emmental, oignons,
lardons, tranches de poitrine fumee et
sauce au chorizo.

Bagnolaise (0 13,50
Emmental, confit d'oignons, andouille de

Vire, Camembert de Normandie AOP au

lait cru et créme fraiche.

Ti Gourmand (jusqu’a 10 ans) (7 6,50
Emmental et jambon au torchon.

Rennaise (0 14,50
Emmental, saucisse aux herbes et

creme de moutarde a l'ancienne. Servi

avec salade.

Normande “#: 11,50
Compotée de pommes et andouille de

Vire.

Pécheur X0 (1 14,50
Fondue de poireaux et chou-fleur,

saumon fumeé et créme citron.

Signal d'Ecouves (7 13,90
Reblochon AOP, pommes de terre, creme
fraiche et jambon de pays.

Biquette ©° (7 12,50
Chevre frais, noix et miel Servi avec

salade.

Bonheur () &0 % 11
Oeuf fermier, fondue de poireaux et

chou-fleur, noix et creme de soja.

Bol de salade 2,70
Panier de frites 3,90

CREPES DE FROMENT

Sucre ou Beurre Sucre

Chocolat

Miel Citron

Caramel au Beurre Salé

Marmelade d'orange et sauce chocolat
Créme de marron

Nutella

Chocamande
Amandes grillées et sauce chocolat.

Karamandes .
Amandes grillées et caramel au beurre salé.

Bigoudéne )
Boule caramel beurre sale, caramel beurre
salé, creme fouettée et €clats de caramel.

Tatin
Compotee de pommes, glace vanille,
caramel beurre salé et creme fouettee.

Route du Rhum o
Sucre, boule rhum raisin, flambée au Rhum.

Impériale i )
Confiture orange amére flambée Grand
Marnier.

Domfrontaise

Compotee de pommes, boule pomme,
flambée au Calvados.

Prix nets TTC en euros

3,70
4,30
4,30
4,70
4,90
4,30
4,70
4,70

5

7,50

8,30

7,20

7,50



